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ZUTATEN:

Fiir die Platzchen:

300 g Mehl

1 TL Backpulver

90 g Zucker

1 EL Vanillezucker

1 Ei (M)

125 g weiche gesalzene Butter

Fiir den Guss:

150 g Puderzucker
2-3 EL Milch
Zuckerdekor
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ZUBEREITUNG:

Alle trockenen Zutaten vermischen. Butter und Ei hinzugeben
und zu einem homogenen Teig kneten, 30 Minuten im Kahl-
schrank ruhen lassen, etwa 1/2 cm dick ausrollen und nach
Belieben ausstechen oder formen. Circa 8-10 Minuten bei
170 °C Ober- und Unterhitze backen.

Puderzucker und so viel Milch vermischen, dass ein dickflussiger
Guss entsteht, auf die Kekse geben.
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